Mateériel de traitement thermique
Industries agro-alimentaires - Conserveries

Cuisines centrales
Thermal processing
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STERIFLOW"®

THERMAL PROGCESSING

STERIFLOW SAS - 32, RUE DE CAMBRAI - 75019 PARIS - TEL. : 33 (0)1 40 37 08 45 - TELECOPIE : 33 {0)1 40 38 06 99

Canned food - Long shelf life fresh products

Groupe

BARRIQUAND

E-mail : contact.paris@steriflow.com - Web : www.steriflow.com
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PRINCIPE DU SYSTEME PRINCIPLE OF THE SYSTHEM

PASTEURISATION
CLESSON SOUS VIDE .
- ALIDIER
SFEE'UEA“DH L 3 - Cuseurrefridiesaur 3 russalamant d'aau.
STEAM BOLER L A ; s
: : - Agport thermiqua realisé par échangeur traversd SUCCESSMaMENT
EALI FROIDE COXO WWATER par la vapeur, leau frode et l'eau glacée.
: - Maitrise des couples temps,/tempéreture, per cortrile des
GROLUIPE EALl CLACEE 1°C BESOINS ENERGETIQUES valeurs C - P ou Fo.
10 WA TEH CHILLER UTILITY BEQUIREMENTS - Contrfile de | presson, évitant la déformation des emballages
- Traiterment homogéne, quala que soit & taile du cuisawr
EAL FROIOE COLLY WATER - Rafrodsserment poussé dans le culseur jusgu's 3'c & creur.,
COMNDEMSATS DONDENSATES : Esers:ﬂ o2 chocs tharmigues
: nEtructan nox
Meémoire de 40 & 600 programmes
SORTIE AIR AR EXHAUST - Azcepbe s ks hypes dembalages
INJECTION DYEAL VWATER MAKE LIP 5
POLR REMISE A MIVEAL  ROR LEVEL ADJLSTEMENT qq_f
VANMNE MANLUELLE MANUIAL
DE VIDANGE DRAINING VALVE 5
STERIF:
- Cascading water-cooker-cooler-chiller,

- Heating and coabryg are realized by means of a heat exchanger

supphed respectively with steam. cold watar and chiled water.
- Cooking tme controled from the C- P and F values
- Pressure adjustment to avoid a distorbon of the package,
- Homogeneous treatment whatever the size of the cooker

- Forced cooling in the chember to reach 3° C et core.
- Mo heat. shock.
- Stanless stepd construction.

- Microprocessor contral.
From 40 ta programs memorzad.

- All types of packeges can be processed.
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